LUNCH

11:00 - 14:00 vardagar
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DRYCKER

LATTDRYCK

COCA COLA - original, burk

COCA COILA — zero, burk
MINERALVATTEN — naturell, burk
MINERALVATTEN - citron/lime, burk
SANSU = yuzu & ume, flaska

SEICHA — matcha & lime, flaska
JAPANSK RAMUNE - original, flaska
JAPANSK RAMUNE — bisbdr, flaska
ABRO — alkoholfii 61 0, 2% vol 33cl, flaska
LATTOL — 2,2% vol 33¢l, flaska

RHOA — ekologisk granatdppeljuice, flaska

STARKOL

FAT21 — husets fatél, 5% vol 40 ¢l glas

BRYGGMASTAREN GULD — siarksl, 5,7% vol 33 cl

STELLA ARTOIS - starksl, 5% vol, 33 cl

ASAHI SUPERDRY - starksl, 5,2% vol, 33 ¢l

NILS OSKAR KOMOREBI RISLAGER- starkél, 4,8% vol, 33 cl

VIN , CIDER & WHISKEY

HUSETS CAVA MONTCADI — mousserande 11,5% vol
BOTANICUM IBERICUM ORGANIC- viit vin 12,5% vol
LAMBERTI PINOT GRIGIO — vitt vin 12% vol

KUNG FU GIRL- vitt vin 12 5% vol

BOTANICUM IBERICUM ORGANIC- rosévin 12,5% vol
BOTANICUM IBERICUM ORGANIC- 6t vin, 13% vol
LAMBERTI RIPASSO — rétt vin, 13,5% vol

JACK DANIEL’S — whiskey, 40% vol, per cl
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TILLBEHOR

Sojabdnor - en sksl liisaliade kokia edamame
Sidgrassallad - en skl inlagd wakamesallad

Kimchi - en sksl hemgjord kryddig syrad salladskal
Salladsmix - en skl sisgrassallad & kryddig bléickfisksaflad
Blackfisksallad - en skal kryddig blickfisksallad

Temaki — sjégrdsstrut med seafoodpinnar, avokado, gurka,
ris, ingefara, krispsallad & chilimajonnds. Valj lax, fonfisk eller scampi

SusHi
Sushimix - 9 biior, 2 lax, I scampi, I avokado & 5 rullar
Laxorullar - 9 biar, 4 lox & 5 rllar
Avomaki - ¢ bitar, 5 avokado & 4 rullor

LGXCIVOI(GdO -/ bitar, 4 lax & 3 avokado

Hokkaido in flames - ¢ bitar flamberade laxvllar med sparris,

avokado & fdrskost

Sccmpiovokodo — 7 bitar, 4 scampi & 3 avokado

Laxscompi - 6 bitar, 3 lax & 3 scampi

NIgIrImIX - 6 bitar, 2 lax, 1 avokado, 1 scampi, 1 tilapia & 1 fonfisk

Extra bitar - £xa wlle 14+ Exia vegosushi  16:-  Exira fisk & skaldjur

36

39

39

59

65

69

119

119

119

119

119

119

119

119

17



TeEMPURA — FRITERAT
Lax Tem pura RO”S — Friferade laxrullar med avokado, sparris, 189

gurka, rom & rostad 16k samt hemgjord chilimajonnds

Scompi Tempu ra Rolls - Friterade scampirullar med avokado, 189
sparris, gurka, rom & rostad 16k samt hemgjord chilimajonnds

Tuna Tempu ra RO”S — Friterade tonfiskrullar med avokado 199,
sparris, gurka, rom & rostad 6k samt hemgjord chilimajonnds

Pokeé BowLs

Hawaiiansk ratt med lax och/eller tonfisk i hemgjord marinad. Serveras
med hemgjord chilimajonnds och gron chilisés

Lax Bowl - tox i egen marinad pd en bas av specialris med avokado, 149
cashewndtter, sojabénor, cocktailtomater, gurka, mango & cifron.

Tonfisk Bowl - ronfisk i egen marinad pd en bas av specialris med 149
avokado, cashewndtter, sojabdnor, cockiaillomater, gurka, mango & citron.

Mix Bowl - tox & fonfisk i egen marinad pd en bas av specialris 149
med avokado, cashewndtter, sojabénor, cocktailtomater, gurka, mango & cifron.

Extra - inlagd ingeféra /' kimchi / sjograssallad 10

KimcHi BowL

Vegetarisk bowl med vér egen hemgjorda kimchi. Serveras med hemgjord
chilimajonnés och grén chilisés

Kimchi Bowl - Hemgijord kryddig kimchi pé en bas av specialris med 135
sojabénor, avokado, cockiaillomater, gurka & mango.

Extra - Inlagd ingefdra /' cashewndtter / sjdgrassallad 10



BowLs - N6Tk6T1T, KYcKLING, LAX & Scampi
P& en bas av specialris med strimlad gurka, cashewnétter, sojabonor,
cocktailtomater, hemgjord picklad rédlok & ingefara. Serveras med
hemgjord chilimajonnas och grén chilisés

YCII(I BOWl — Bow! med Yakinikukétt & strimlade morétter 149
ChICk)’ Bowl - Bow/ med kycklingbitar av brésffilé 149
Scompi Tempu ra Bowl - Mangas specialbowl med friterad scampi 155
Lax Tem pura BOWl — Bow!l med friterade laxbitar & citron 155

PoissoN CRu

Tahitisk ratt med lax och/eller tonfisk marinerad i kokosmijélk och lime.
Serveras med hemgjord chilimajonnds och gron chilisés

Lax Poisson Cru - iax i egen marinad av kokosmjclk, lime, 139
ingefdra, lekiarningar, morot & salladslok. Serveras med gurka, mango,
cocktaillomater, rostad 6k, krutonger & hemgjord picklad rédlok

Tonfisk Poisson Cru - 7onfisk | egen marinad av kokosmjolk, lime, 139
ingefdra, l6kiaringar, morot & salladslok. Serveras med gurka, mango,
cocktailtomater, rostad 6k, krutonger & hemgjord picklad rédlck

Mix Poisson Cru - Tonfisk & lax i egen marinad av kokosmjslk, lime 139
ingefdra, lekigringar, morot & salladslok. Serveras med gurka, mango,
cocktailtomater, rostad 6k, krutonger & hemgjord picklad rédlck

Extra - inlagd ingeféra /' cashewnétier / sidgréissallad 10



VARMRATTER — NOTKOTT & KYCKLING

Vara populdra varmratter serveras med ris, sallad och hemgjord gron
chilis&s

Yakinikukétt - 7unt skivat stekt neiksit med strimlade mordtter, purjolck 129
& hemgjord Yakinikusds.

Bento Yakiniku kéﬂ' — Yakinikukott med 3 sushi (1 lax, 1 avokado & 1 rulle] 155

Kyck|ingspeﬂ — Grillade kycklingspett med Yakinikusés 129

Bento Kyck|ingspeﬂ = Kycklingspett med 3 sushi flax, T avokado & rulle) 155

Kyck||ng|orostﬁ|é — Grillad kycklingbréstfilé i Yakinikusds 129
toppad med rostad 6k
Bento K)’Cl(llngbl’OSfFIIé — Kycklingbréstfilé med 3 sushi 155

llax, T avokado & 1 rulle). Serveras med Yakinikusés & toppad med rostad 6k

SusHI = VEGETARISK
Vara mest omtyckia vegetariska ratter (Sag till om du ar vegan)

AVOI(CICIO — 8 bitar avokado 119

AVOkGCIOfOIr'U - 8 bitar, 4 avokado & 4 tofu 119

Vegomix - 10 bitar, 6 avokadorullar med sparris, tofu, paprika, krispsallad 145
2 avokado, 1 réttika & 1 tofu

SOVCIl)’X — 11 bitar avokadorullar med sparris, tofu, paprika, farskost 169
& krispsallad

KAFFE, TE & DESSERT

KAFFE — ekologiskt 29
KAFFE LATTE — ekologisk 45
CAPUCCHINO - ekologisk 40
ESPRESSO — ekologisk 29
JAPANSKT GRONT TE — genmaicha 29
MOCHI GLASS — japansk, mangosmak 39
MOCHI GLASS — japansk, chokladsmak 39

MOCHI GLASS — japansk, jordgubbsmak 39



